
Spezialhappen   
( ab 4 Personen erhältlich ) 

 
Managerschnitten    

( 8 Meterbrotscheiben pro Person ) 
 

Roggen und Schwarzbrotmeterscheiben mit Herings-Dill-Happen, Lachstartar 
Rührei mit Nordseekrabben, Poulardenbrust mit Orange, Mini Hackbällchen, 

Roastbeef, Limandesfilet, Manchegokäse mit Feigensenf 
 

pro Person   21,95 
 

Gourmethappen  
  ( 8 runde Canapès pro Person ) 

 
Runde Happen aus verschiedenen Brotsorten mit Entenbrust auf Apfel, gekochtem 

Lachsfilet, Rinderfiletmedallion, Graved-Lachs mit Senfsauce, Räucheraalfilet auf Rührei, 
Roastbeefblume mit Remoulade, Fjordkrabben mit Cocktailsauce, Kräuterfrischkäse 

 
pro Person   29,50 

 

Canapès  
 

Es gibt viele Anlässe, seine Gäste mit feinen Schnittchen zu verwöhnen Geschäftsfrühstück, 
feiner Imbiss, schnelles Mittagessen, unkompliziertes Abendessen oder nettes 

Beisammensein. Stellen Sie sich Ihre Lieblings-Canapès zusammen. Damit sich auch 
optisch der beste Eindruck ergibt, sollten Sie mindestens pro Sorte 5 Happen bestellen. 

 
1. Scampi-Schmetterling mit Cocktailsauce    Stück 4,95 
2. Graved-Lachs-Tartar       Stück 3,95 
3. Fjord-Krabben mit Cocktailsauce     Stück 3,95 
4. Räucherlachsstreifen mit Eigelb und Kresse   Stück 3,95 
5. Tartar vom Matjes mit Calvados     Stück 3,95 
6. Räucheraalfilet mit Kräuterrührei     Stück 5,95 
7. gebackener Toscana-Lachs      Stück 4,50 
8. Roastbeefblume mit Remoulade     Stück 4,25 
9. Krosse Rumpsteakscheibe      Stück 4,50 
10. Poulardenbrust mit Pesto      Stück 3,95 
11. Entenbrustfilet auf Apfelscheibe     Stück 4,50 
12. Lammfilet mit Kräutern      Stück 4,50 
13. Parmaschinken mit ausgestochener Melone   Stück 3,85 
14. Vegetarische Paprikaröllchen     Stück 3,50 
15. Vegetarische Auberginenröllchen     Stück 3,50 
16. Roqufortcreme mit Traube      Stück 3,95 
17. Mini-Quiche-Lorraine       Stück 3,00 
18. Jakobsmuscheln mit Bacon      Stück 4,95 
19. Tortilla         Stück 2,95 
20. Manchego mit Feige       Stück 3,50 


